MINDRE RATTER

TOAST SKAGEN 225 kr
Klassisk toast skagen med Kalix Idjrom, citron och dill

VILD ANDBROST 195 kr
Glaserad med miso fran Dalarna, serveras med picklad shiitakesvamp, sesammajonnds samt
sallad pa rattika och sommarkal

DOVHJORTS TARTAR 225 kr
Garneras med ostronmajonnds, jalapefio, picklad schalottenlok foljt av ett surdegs krisp, toppas
sedan med vattenkrasse

HELBAKAD ROTSELLERI ) 185 kr
Bakat i rosmarinbrynt smor, serveras med syrad gradde fran Osvreta gard och citron, toppas

med hyvlad Wrangebécksost, macadamiandtter samt torkad graslok

BARNMENY

PANNKAKOR 120 kr
Serveras tillsammans med sylt och vispad gradde

VILTKOTTBULLAR 120 kr
Tillsammans med potatismos, graddsky och lingon

BARNHAMBURGARE 120 kr
Viltburgare fér mindre magar, tillsammans med smashed potato

Vi bjuder pa en glass fran frysen efter maten!

ALKOHOLFRI DRYCK

Alkoholfri Mariestad, 33cl 49 kr
Easy Rider IPA, 33cl 49 kr
Granges lattol, 2,1 %, 33cl 40 kr
Briska alkoholfri, 33cl 45 kr
Svartvinbérsnektar, 33cl 69 kr
Lask, 33cl 35 kr
Flider Lasatter, kolsyrad, 33cl 69 kr
Rppelmust 69 kr
Festis 25 kr
Kaffe/ te 35 kr

MELLAN RATTER

VARMROKT LAX 275 kr
Tillagad fran egen rk, serveras pa en badd av frisk potatissallad, primdrer fran vara néra
bénder samt aioli och citron

CEASARSALLAD 275 kr
P4 ekologisk svensk kyckling tillsammans med krispig vildsvinshacon och parmesanost

REUBEN SANDWICH 275 kr
Fylld med vildsvinspastrami, lagrad ost, saltgurka, syrad kal samt en smakrik jagardressing

KOCKENS VAL

TOAST SKAGEN
STEKT HIORT
BAKAD RABARBER

/ 140 kr

DESSERTER

0ST OCH HJORTRON 135 kr
Friterad granbarksost fran Jiirss Mejeri med rardrda hjortron och kramig vaniljglass pa gradde fran
Osvreta Gard, toppas med granskottsolja

CHOKLAD OCH CHILI 135 kr
Mjélkchoklad briilée med en hint av fermenterad chili. Garneras med farska hallon, hallonsorbet samt
kakaokrisp

RABARBER 135 kr
Bakad rabarber med farska jordgubbar, sorbet pa yoghurt frén Osvreta Gard samt vilda maranger och
melissakrasse

AVEC

Diplomatico Reserva Exclusiva 45 k/ cl
Zacapa 65 kr/ cl
Famous Grouse 30 k/ cl
Ardberg Single Malt 10 y/o 45 kr/ cl
Glenlivet 12 y/o 40 kr/ cl
Gronstedt VSOP Monopol 40 kr/ cl
Ferrand Sélection des Anges 70 kr/ cl
Baileys Irish Cream 30 kr/ cl

VARMA RATTER

DAGENS HUSMAN
Denna ratt serveras 12-15, samt varierar fran dag till dag

Det ingar sallad, vispat brynt smor samt hembakat bréd

175 kr
VILTBURGARE
Tillsammans med svensk cheddar, syrad Iok, tomatmarmelad, rodkal samt smashed potato och aioli

275 kr
SVENSK HALLOUMIBURGARE
Tillsammans med chilimajonnas syrad 1ok, tomatmarmelad, rodkal samt smashed potato och aioli

VILTKOTTBULLAR 275 kr
Serveras med mandelpotatispuré, gréddviltsky, lingon och pressgurka, garneras med finskuren persilja

315 kr
VILDSVINSSCHNITZEL
Kommer med friterad nypotatis, viltsky, ett kapris och sardellsmér samt en frisk sallad pa tomat,

fankal, citronette och riven parmesanost

" 375 kr
JAGARENS VAL
Stekt hjort med smorslungade primérer fran vara nara bonder, serveras pa en badd av blomkalspuré

tillsammans med rodvinssés och krispig nypotatis

. 415 kr
G0S
Halstrad gos fran Sérmlandska vatten med brynt smar, dillgremolata, farskpotatis, graddfil,
salthbakade gulbetor samt farskriven pepparrot
395 kr
[}
MARIESTAD 95 kr
Ljus lager, 5,3 %, 50cl
Nils Oscar, god lager 95 kr
Ljus lager, 5,3 %, 33cl
Nils Oscar, India Ale 95 kr
Glutenfri IPA, 5,3 %, 33cl
Wishy Weisse 105 kr
Gotlands Bryggeri, vetedl, 5,2 %, 50cl
Wishy Stout 95 kr
Gotlands Bryggeri, Stout, 5,3 %, 33cl
A ship full of IPA 89 kr
Brutal Brewing, IPA, 5,8 %, 33cl
Briska Demi Sec 85 kr

Gront dpple/ Sauvignon Blanc, 4,5 %, 33cl



